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Chet - Sommelier

vous presente MACARON



MACARON

(s Dans les restaurants : La génération de jeunes chefs ouvre des
Chef Sommelier restaurants qui réepondent a de nouveaux codes de cuisines

gastronomiques inhabituelles et recherchent de la vaisselle
différente et innovante pour une expérience unique.

Jeunes vins biologiques : ces vins biologiques peuvent présenter
un inconvénient : une saveur spécifique qui peut étre
désagréable au premier nez. Pour palier a ce désagrément et
profiter dés le premier nez de ce vin, il a besoin de subir

un maximum d’oxygenation.
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Cuvette extra plate :
stab de rétention d'eau
au lave-vaisselle
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